


ATERING & EVENTS

Transformamos eventos em momentos inesqueciveis
com 0 nosso servico. Oferecemos uma ampla variedade
de opcdes deliciosas, adaptadas as suas necessidades.
Além da comida de qualidade, garantimos um servico de
exceléncia, cuidando de todos os detalhes para que
possa desfrutar plenamente do seu evento.

. Menu selecionado;

. Equipa de funciondrios;

. Montagem e desmontagem;

. Mesa para buffet;

. Pratos, copos, guardanapos e talheres;

. Reunido online para detalhar e ajustar todos os pormenores

do evento.



Crostini de salmé&o fumado com queijo creme;
Canapé de queijo de cabra e cebola caramelizada;
Canapé de queijo fresco e geleia de abdbora;
Hummus com palitos de cenoura e pepino;
Espetadas de tomate cereja e mussarela fresca;
Espetadas de meldo e presunto portugués;
Vol-au-vent de atum e ervas;

Pasteis de bacalhau,

Croquetes de carne e

Rissodis de camardo;

Tdbua de queijo e charcutaria. (extra)

Baguete francésa;
Broa de milho;

P&o integral;

P&o branco;
Selecdo de beagles;
Grissinos.

Coleslaw;

Caprese;

Cesar;

Massa fria com legumes;
Massa fria, frango e abacaxi.



Bacalhau a lagareiro;

Bacalhau d gomes de sq;

Bacalhau cremoso com camardo e espinafres;

Lombo de robalo grelhado com molho de limé&o e ervas com
risoto de espargos e espinafres (*);

Salmdo com molho de manteiga e ervas acompanhado de
arroz de améijoas (*);

Polvo assado com batatas e pimentos aromatizado com
azeite, alho e louro (*);

Tranche de pescada com molho de camaréo puré de batata
doce e espinafres salgados;

Caril de pescada com camardo legumes e arroz basmati.

Entrecosto de porco preto acompanhado de migas e
rodelas de laranja (*) ;

Carne de porco com améijoas e batata frita aos cubos;
Lombo de porco assado com mel e alecrim, batatinhas
assadas e esparregado;

Lombo de porco recheado com farinheira e batatas
assadas;

Strogonoff de frango com cogumelos frescos e arroz
basmati;

Peitos de frango com bacon, cogumelos e mozzarella;
Caril de frango com legumes e arroz basmati;

Arroz de pato com enchidos;

Perna de peru desossada no forno com batatas assadas.

(*) acresce 5€ p.p ao valor do menu



Legumes salteados com puré de batata e lentilhas;
Quiche de espinafre com salada verde;
. Cataplana de legumes.

. Arroz doce;

. Molotof;

Tarte de améndoaq;

. Doce da casa;

. Tarte de natas;

Banoffee;

. Tiramissu;

. Bolo de bolacha;

Torta de laranja;

. Cheesecake de frutos silvestres;
Semifrio de lima ou morango;
Mousse de chocolate, manga, oreo ou lima;

. Fruta laminada.

Agua;

. Refrigerantes;

. Vinho tinto ou branco alentejano;

Sangria tinta ou branca (extra);

. Sangria de espumante e frutos vermelhos (extra);
. Sangria de espumante e maracujd (extra).



O SIMPLES COM QUALIDADE GARANTIDA

4 horas de servico;

4 aperitivos a chegada;

P&o, azeitonas e paté
na mesa;

1 salada composta;

Saladas simples;

1 prato principal;

2 tipo de sobremesa;
Fruta da época;
Boutique de pdo;
Bebidas;

Cafe.

- SO€ por pessoaq;

. Criancas até 4 anos gratis;
« Criancas entre 4 e 12 anos, 50%.

Nota Importante:
Os valores apresentados sdo para um minimo de SO pessoas;
As bebidas sdo servidas até a sobremesa.



A COMBINACAO PERFEITA DE SABOR E SOFISTICACAO

4 horas de servico;

« S aperitivos & chegada;

« Pdo, azeitonas, paté,
queijo e presunto na
mesa;

« 2 saladas compostas;

- Saladas simples;

« 2 pratos principais;

« 3 tipo de sobremesa;

« Fruta da época;

« Boutique de péo;

- Bebidas;

« Café.

« 60€ por pessoaq;
. Criangas até 4 anos gratis;
« Criancas entre 4 e 12 anos, 50%.

Nota Importante:
Os valores apresentados sdo para um minimo de SO pessoas;
As bebidas sdo servidas até a sobremesa.



PARA MOMENTOS QUE MERECEM O MELHOR

. 70€ por pessoaq;
. Criancas até 4 anos gratis;
« Criancas entre 4 e 12 anos, 50%.

Nota Importante:

4 horas de servico;

7 aperitivos a chegada;
P&o, azeitonas,
camardo, paté, queijos,
presunto e
charcutaria;

3 salada compostas;
Saladas simples;

3 pratos principais;

6 tipos de sobremesa;
Fruta da época;
Boutique de pdo;
Bebidas;

Cafée.

Os valores apresentados sdo para um minimo de SO pessoas.
As bebidas sdo servidas até a sobremesa.



Aluguer de cadeira - desde 5€ p.p
Aluguer de mesa - desde 10€ unidade
Aluguer de chapéus de sol - 15€ unidade
Aluguer de mesas altas atoalhadas - 10€

- Bar aberto
Os nossos menus de bar estdo disponiveis para consulta.

. Deslocacdo:
o Base - Portimdo
o Contabilizacdo - Os quildémetros sdo calculados a partir da
nossa base até ao local do evento e retorno, as vezes
necessdria para a sua realizacdo.
o Taxa de Deslocacdo - (0,7€ por quildmetro);

*P.p - por pessoa
*Ao valor de aluguer acresce deslocacdo



A aprovacdo deste orcamento implica a aceitacdo plena das

condicdes aqui estabelecidas

1. Reservas e Pagamento:

Aos valores apresentados acresce IVA a taxa legal em vigor.
Reservas devem ser feitas com, pelo menos, 15 dias de
antecedéncia.

Um depodsito de S0% € necessdrio para confirmar a reserva,
com o restante pagamento até 1 dia antes do evento.
Aceitamos pagamentos por transferéncia bancaria, cartdo
de crédito, Mbway e monetdrio.

2. Alteracdes e Cancelamentos:

Cancelamentos até 10 dias antes ddo direito a reembolso
parcial; apods esse prazo, o depodsito (50%) ndo serd
devolvido.

O numero final de convidados deverd ser confirmado até 10
dias antes do dia do evento. Apods essa data, ndo se
aceitam reducdes do numero de participantes, podendo o
cliente aumentar o numero até 4 dias antes do evento.

3. Alimentacdo e sobras:

Os Menus podem ser personalizados; restricdes alimentares
devem ser informadas no ato da reserva.

Substituicdes de ingredientes ou produtos podem ocorrer
devido & disponibilidade.

. As sobras da comida pertencem ao cliente final o qual deve

fornecer recipientes que assegurem o transporte e assumir
a responsabilidade pelo fim e consumo dos mesmos.



4. Responsabilidades:

. A empresa é responsdvel pela entrega e montagem do
servico de catering no local do evento.

. O cliente é responsdvel por garantir que o local do evento
esteja adequadamente preparado para receber o servico.

. Quaisquer danos ao equipamento de catering devido a
negligéncia do cliente ou dos convidados seréo cobrados
ao cliente.

5. Prazos e Hordrios:

. O servico serd prestado de acordo com o hordrio acordado.
Atrasos por fatores externos ndo séo da nossa
responsabilidade.

. Caso o servico se prolongue além do hordrio inicialmente
acordado, serd cobrada uma taxa adicional de 25€ por
funciondrio, por cada hora extra.

6. Seguranca Alimentar:
. Todos os alimentos séo preparados e transportados de
acordo com os padrdes de higiene e seguran¢a alimentar.
. Apds a entrega, a empresa ndo se responsabiliza por
alimentos deixados fora da temperatura recomendada ou
consumidos apods o periodo seguro.

7. Termos Especiais:
. Qualqgquer pedido especial deve ser acordado por escrito
entre o cliente e a empresa.
. A empresa reserva o direito de recusar servicos que ndo
estejam em conformidade com suas politicas e padrdes de
qualidade.



Contactos:

(9 +351 925 458 181
whiteleaf.eventos

@ whiteleaf.eventos@gmail.com



